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Bodurre pasta a Gragnano e un’arte, patrimonio di storia, cultura, tradizioni e segreti. Nascere e vivere
a Gragnano vuol dire essere pervasi, inebriati dai sapori e dai profumi esaltanti della semola di grano
duro, della pasta che ne deriva, e....come per magia...non ne puoi pul_fare a meno!!! Mario Moccia
nostro padre, nel 1976, pur essendo un importante e storico stagionatore di_formaggi, non seppe resistere al
richiamo dell’essere di Gragnano. . ..ed acquisto un pastificio famoso, ma in profonda crisi, dedicando, “con
non poche difficolta, in un momento infelice per il mercato della pasta™, tutta la sua vita al restauro totale
delledificio nel centro storico, alla costruzione del nuovo stabilimento, nonché alla nascita e al rilancio della
pasta e dei suot marchy, alla nascita del primo consorzio dei pastifict di Gragnano: il COPAG; contribuendo
in modo fattivo ed importante all’affermazione ed alla riqualificazione della pasta di Gragnano suz mercati
di tutto 1l mondo. Dopo anne (dal 1994 anno in cur vendemmo il pastificio) per amore - per passione in
onore di nostro padre, abbiamo rifondato un pastificio artigianale con una produzione di grande qualita.
Anche not non abbiamo saputo resistere alla Magia. . .det sapori e det profumi esaltanti di Gragnano!!

Dedicato a te Papa !
Curo - Antonno - Mananna - Susanna

[usta W suce everi..

P roducing Pasta in Gragnano is an art, heritage made of hustory, culture, traditions and secrets.
Born and live in Gragnano it means be pervaded by tastes, and by the perfumes of durum wheat
flour and by the pasta that derives from it. And like a magic, you can’t live without it/ Mario
Moccia, our father, in 1976, even if he was an important maker of cheese, didn’t resist to the
call of the essence of Gragnano. He bought a famous but in crisis, pasta _factory dedicating “with
many difficulties, in a bad moment for pasta trade™, his life to the restoration of the building
in the historical centre and also to the construction of the new one, relaunching pasta and his
trademarks, forming the first consortium of Gragnano pasta factories: COPAG, contributing in an
active way to the affirmation and requalification of Gragnano pasta in all the world. After many
years (in 1994 we sold the factory) for love, for passion in honour of our father, we found again
the artisanal factory with an high quality production. We couldn’t resist to the Magic of lastes
and fragrances of Gragnano.

This s _for you Dad!
Ciro - Antonino - Maranna - Susanna

di Saport e Sapert
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TN stre Muser - Crivatoe==—= Our Lrivate Musewn...

Frutto di ani di ricerche di antica repertistica museale ed impreziosito da numerost reperty delle prime Fabbriche di Famigla,
il Museo privato de “La Fabbrica della Pasta di Gragnano™ - dedicato dagli eredi a tutti gl Estimatori - rappresenta oggi un
autentico_fiore all’occhuello della centenaria tradizione e storia della Pasta di Gragnano!

Antichi torchi in legno di straordinaria_fattura, canne in bambil con pasta stesa ad asciugare, antiche trafile e strumenti di Pasta,
uno det primissuma trabatti in legno, rarissime immagini e_foto di Gragnano, e molto altro ancora, danno vita ad un percorso
museale ricco e affascinante, che lascia tutti v visitatort letteralmente in visibilo. P di 500 reperts, alcuni der quali risalents al
700, compongono una collezione unica, visitabile ogni giorno nella nostra Fabbrica nel cuore di Gragnano... per un suggestivo
“Viaggio nel tempo™!

Una_fantastica visita guidata, oltre al Museo, dove Antonino “il Pastaio” v spieghera alcunt dev suov 32 segrets, di come ogni

guorno si produce la “Vera™ e Pregiata Pasta artigianale di Gragnano.

A  fler years of diligent research we were able to start an ancient museum of the Pasta which already has numerous artefacts coming

from the furst Famaly run Factories. This private museum of ““The Gragnano Pasta™ is dedicated by the heirs to all the Estimators.
1t represents today the centenary tradition and hustory of the Pasta production di Gragnano!

Ancient wooden presses of extraordinary workmanship, bamboo canes for drying paste, ancient dies and tools of the Master
“Pastar™, one of the very furst wooden trabatto, very rare images and photos of Gragnano, and much much more. More than 500
artefacts, some of which dated back to the 18th century, a unique collection that can be visited every day in our factory right in the
heart of Gragnano ... for an evocatwe “Time travel”!

A fantastic guided tows; in addition to the Museum, where Antonino “i Pastaio™ will explain some of his 32 secrets about how,
every day, we produce the “Real” and Precious Pasta of Gragnano.

1. Documentazione storica della Famigha Moccia
Historical documentation of the Moccia Famaly

2. Il nostro suggestwo showroom museale
Our evocative museum showroom

3. Pasta stesa ad asciugare sulle originali canne di bambil
Fasta drying on the original bamboo stick
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4. Collezione arte contadina, dal 700 al <900
Peasant art collection, from the 18th to the 20th century

5. Antonino e Mario, terza e quarta generazione di Pastai
Antonino and Mario, third and fourth generation of Pastai

6. Sala degustazione, all’interno del Museo
Tasting room, inside the museum

7. Impastatrice, Gramola e Pressa, rari esemplari iizio ‘900
Kneading machine, Gramola and Press, early 20th century specimens
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Thej Ist Factory in the world
with the P.G.J. Certificate!

il Primo Pastificio al Mondo
certificato IGP!I/
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/\// Cuore dec Monte S attarc...

Incastonata nei Monti Lattari, la “Fabbrica della Pasta di Gragnano™, ¢ lunico Pastificio Artigianale dove st produce
Pregiata Pasta con v Sapori ed 1 Sapert di un tempo, in uno straordinario contesto naturale assolutamente

wcontaminato, poco distante dalla secolare Sorgente “Imbuto™, che dona ogni giorno
Facqua per le nostre produzioni. Dalla Fabbrica st ammura il golfo di Sorrento, [isola di
Capry, 1l Vesuvwo, ol Santuaro della Madonna di Pomper e... Uantica via di accesso per
arrware ad Amalfi: La Valle dec Mulini!

To the Meart of Lattari Mowntains

Set between Lattari Mountains, la “Fabbrica della Pasta di Gragnano™ s the sole
Artisanal Pasta Factory that proa’uces Precious Pasta with the lastes and the Wisdom of
Ancient Times, in an extraordinary uncontaminated natural environment, not_far
Jfrom the ancient spring “Imbuto”, used for our Pasta.
T he landscape from La Fabbrica consusts i the Gulf I o e
Qf SO?’?’EﬂtO, Cdﬁ” ]Sland: Vesuvzo, The church (f that uses ONLY Gragnano’s sping water
Pomper and the ancient street to get to Amalfi: the valley of Mulls! cert. GO.RIL 24/86085274
NZI])O li il primo Pastificio ad usare SOLO acqua di sorgenti di Gragnano
o Gragnano . : : :
Pompei View of the Gulf of Naples, from our Factory located in the heart of Lattari Mountains
S- Maw e Veduta del Golfo div Napoli dalla nostra Fabbrica nel cuore der Mont: Lattar:

—
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‘a Caccavella ¢ una delle pia genial
mvenziont di Antonino <9l Pastaio™,
dwenuta  Brevetto  Europeo  n°
008663825 — n° 001658576. E°
il formato di Pasta monoporzione pul
Grande al Mondo. .. con un peso netto
di 50g e un diametro di curca 10cm.
D grande fascino e impatto viswo, ‘a
Caccavella é apprezzatissima sia dagl
chef che dar semplict avventort che si
dilettano  ogni ~ giorno  nell’inventare
sempre nuove ed entusiasmanti ricette!

‘a Caccavella 15 one of the most
ingenious nventions of Antomno ol
Fastaio” (patent no. 008663825 -
no. 001658576). The Caccavella
is the largest single-portion pasta in
the world ... with a net dry weight of
about 50g and a diameler of approx.
10cm. This shape is appreciated by
both chefs and customers who mvent

new and exciting recipes every day!
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le 4 Caccavelle - La Ricarica it 4 Soli ’e Capri

1 Cuonrt

cod. 728

la Ruota dell’Amicizia

cod. 499

le 1 Stelle
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‘a Caccavella con “lerrine

| N i Emozione di ... Primo
11 peieno Pastifcin 1 nventare 1a Pasta Monaporziane”
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# The First Factory to invent the”Monogortien Pasta®
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‘a Caccavella con Terrine ltala
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# 1l prima Pastiicho ad inventare ls Pasta Manoporaione™
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t Fusilli della Regina
“lavorati a mano”

Colonne Pompei
“lavorate a mano”

i Fusilli di Gragnano

“lavorati a mano”






’e Caserecce long
“lavorate a mano”

Fusilli Capri

“lavorati a mano”
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’e Paccheri di Gragnano

cod. 538

’e Paccheri di Gragnano rigati

’e miez Paccheri di Gragnano rigati

’e miez Paccheri di Gragnano




’a Calamarata rigata

cod. 544

’e Rigatoni

’e Mezze Maniche rigate

cod. 490

’a Calamarata liscia
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t Lumaconi giganti

la Gnocca

t nostri Cannellon:

t Conchiglioni grandi
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’0 miez Pennone

- 5
e mez Penne
’e Candele ca’ Pont

“de zite” rigate

PElicopenna

cod. 549




’e Rigatoni ca’ pont

cod. 946 ’e Pennette lisce

b ({3 = 2 >
e Penne ‘“‘de zite” rigate . .
d ’e Penne ‘“‘de zite” lisce

’e Pennette Rigate

cod. 558
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‘e Fidanzati Capresi

’e Fusillon:

cod. 546

t Ricciolr

cod. 589

’e Puntiglius “lavorati a mano”
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‘e Cavatappi

cod. 947

’e Scialatielli al bronzo

e Gigli di Gragnano

cod. 764

’e Caserecce




le Trofie

t Fusilli Pugliesi caserecci

t Fusilli al ferretto

t Fusilli dei pret:
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’o Tubettone

gli Straccetti

cod. 964

’o Vesuvio

cod. 540

t Cuori di Gragnano

cod. 489







’e Tubett lisci

I’Elicotubetto

cod. 548

’e Ditaloni lisci

’e Ditaloni rigati



W oli Elicoidali

.w o0 Mozzone ‘e candela

e Maccarun rigati

’e Maccarun lisci ' £y




3 = ’e Gnocchetti Rigat:
’e Maccarunciell lisci 8

’a Mista corta napoletana

e Maccarunciell rigati

cod. 560




le Schiacciatine atigianali

cod. 718

‘e Spaghetti al centimetro

’Orecchietta artigianale

t Fagioloni Paesani
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’e Spaghetti di Gragnano

gli Spaghetti al mandolino

e Linguine ’a piett ’e palumm




‘e Tagliatelle
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’e Bucatini ‘e perciatiell

‘e Ziti luong

cod. 508




le Pettegole Pappardelle

e Mafaldine







‘e Spaghetti

a metro

‘e Ziti luong

a metro

cod. 518

’e Candeloni

a metro

e Mafaldine

a metro







’a Pettola Napoletana

0 Lasagnone ricciolone
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cod. 466

Pappardelle

cod. 467







Tagliatelle ’e Matasse in vassoio

cod. 420

Tripoline °e Matasse in vassoio

Pappardelle e Matasse in vassoio

cod. 419

Tagliolini ’e Matasse in vassoio

cod. 418
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le Ruote

cod. 738

Letterine

cod. 464

Macchinine, Aeroplanino, Trenino

cod. 465

le Farfalle Giganti

cod. 462

1 Farfalloni

cod. 463
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European Patent - Nostro Brevetto Europeo n. 005883749

Non ¢ vero ma ci credo. ..

1t st true, but I beleve it...

We transformed into pasta a symbol of Neapolitan culture. It’s s something that don’t let anybody indifferent. Is the best

way to keep away “la mala sorte” musfortune. Is a_fashionable and very used charm : earrings, bracelets, necklaces, pens,

candles, chocolates, tools...Neapolitan superstition has an ancient history inherited by our ancestors: It was one of the first
charm used against evil eye, rigorously red and handmade.

Not abbiamo trasformato in pasta un sumbolo

della cultura profondamente Napoletana. . . : ' --"'*”:"'“'"‘J" 1 Pas

ma che non lascia indyfferente nessun popolo!

E il maghor rimedio per allontanare “la

1 FABBRICA 0104 Py,

mala sorte”, la sfortuna. I uno scongiuro 1 sC x FABRICA 114 Py )
| C_S;i iy ® vl
molto utilizzato ed anche di gran moda: | T 7 N

orecchuni, bracciali, collane, penne biro, candele,

coccolatiny, utensili. . . La superstizione
napoletana ha radici antiche ereditate dai nostri
o awi: ¢ stato tra i primi amudeti utilizzati contro

“U malocchio™, rigorosamente rosso e

preferibilmente fatto a mano.




’a Mista corta
“dolce e piccante”

cod. 758

’Arrabbiatella

‘e Curniciell
portafortuna

cod. 590
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’e Linguine

al peperoncino
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’e Pennette lisce

al Succo di Limone

cod. 948

’e Scialatielli

al Succo di Limone

it Ricciols

al Succo di Limone

cod. 949

‘e Linguine ’a piett ‘e palumm
al Succo di Limone
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’e Miez Paccheri rigati
al nero di seppia

‘e Penne “de zite” rigate
al nero di seppia

‘e Spaghetti di Gragnano
al nero di seppia
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’e Linguine ’a piett ’e palumm
al nero di seppia
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’e Fusilloni integrali
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’e Fusillon:
tricolore

cod. 581

’e Fidanzat: Italian:
tricolore

cod. 584

le Farfalle Giganti Tricolore

cod. 486

’e Paccheri di Gragnano
rigati tricolore

cod. 583

’a Calamarata rigata

tricolore

cod. 582




i Cuori Tricolore

tricolore

cod. 488

le Ruote Tricolore
tricolore

e’ Rigatoni ca’ Pont
tricolore

cod. 940

1 Lumaconi

tricolore

i Gigli italiani
tricolore









I’Orecchietta artigianale
tricolore

‘e Mafaldine

tricolore

cod. 580

‘e Spaghetti
tricolore
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le Pettegole
al tartufo estivo
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’a Caccavella

’e Fusilloni

al Caffe

= : ‘e Paccheri rigati

al Caffe

cod. 500

’e Miez Paccheri rigati
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Tris con Pasta tricolore

cod. 474

Tris con Pasta bianca

cod. 476
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Vaso con Pasta tricolore

cod. 950

Vaso con Pasta bianca

cod. 749
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Abbiamo completamente ridefinito 1l modo di
preparare Le Lasagne, con una nuova sfogha
sottile, di grande gusto e sapore, che puo essere
Jarcita e messa direttamente in forno, senza
essere  precotta! Una  proposta  artigianale
mnovatioa, n co-branded con Cuki che ha
dedicato alle lasagne delle particolar vaschette
rautilizzabili in alluminio e rame.

We have completely redefined the way to
prepare Lasagne, with a new thin sheet of great
taste and flavor, which can be stuffed and put
directly i the oven, without being precooked!
An wnnovatwe  handeraft - proposal, realized
i co-branded with Cuki who dedicated to
the lasagna a special reusable aluminum and
copper containers.

in collborasgione eon 215 cm

35 cm
PROFESSIONAL

60 cm

la Lasagnetta

contiene circa 20 sfoghe - contains 20 pasta sheets

A -

la Lasagna per la Famiglia
contiene circa 7 sfoghe - contains 7 pasta sheels

cod. 443

la Lasagna Finger
contiene circa 8 sfoglie
contains 8 pasta sheets

cod. 445

[f ol & Gy,
Sl Ay,

3 lf‘ Lasagna simpatica la Lasagna con gli Amici
contiene cirea 15 sfoghe - contains 15 pasta sheels contiene circa 8 sfoglie - contains 8 pasta sheets

] cod. 444 cod. 446



The lenght includes crowner; detachable, about 30 cm. - Laltezza include il crownes staccabile, circa 30 cm
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&amo i primo Pastificio Artigianale di Gragnano che ha utihizzalo un pacchetio esclusivo: un

packaging unico, raffinato, elegante, accattivante, che non passa sicuramente inosservato!

Esporre la nostra Pasta Artigianale, rende infatti ancora pia bello e prestigioso il punto vendita! Sia

su scafalle, che in corner dedicats, @ nostri formati attirano Uattenzione del cliente finale, stimolato

nell acquasto di tmpulso, mvaso dal desiderio di provare un momento di alla gratyficazione culinana.
L'ampio assortimento rende Uesposizione un momento di grande emozione, oltre ad un importante

argomento di vendita, con_formati dedicati alle varie stagionalita dell’anno.

Le spettacolari confeziont di idee regalo st prestano a realizzare eccezionali fuori banco, con ottime

performance di vendita, per Lemozione del “regalo diverso dal solito™.

Au chentr offriamo la disporabihita di ottumu display espositort in cannette’ ngido (figura a lato),

per promuovere ancora di pi una perfetta esposizione del prodotto. La nostra collezione di foto

emozionali ¢ a disposizione per realizzare escluswi panel dedicati.

m are the fust Artisan, Traditional PGI Gragnano’s Pasta that decided to use an excluswe
package: A unique, refined, elegant, captivating packaging that certainly does not pass unnoticed!
Whether on shelf or in dedicated corners, our shapes attract the atlention of the end consumer:
1t stimulat the purchase by umpulse, persuading your customer to experience a moment of high
culinary gratification. T he wide range of shapes makes the exhibition of Our Pasta a moment of
great emotion, as well as an important sales topic, also thanks to several shapes that could match
the seasons.

The spectacular gift ideas range helps increase the sales performance, and could certainly be
considered a “ gift different from the usual”.

We could also offer to our customers some excellent display unils in hard compressed paper (see
figure on the side), to help promoting our pasta. Our collection of emotional p/zotos is avalable to
create exclusive and dedicated panels.

. Eso&izioni nel Mondo

the Exibitions i the World
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Aeuni degli articoli, interviste e recensiomi sulla nostra Fabbrica artigianale, nella sua terza
generazione, che raccontano, negl ultimi anmi, la nostra storia, le imnovazion: realizzate, e gh
mnumerevoli riconoscumenty otlenuts.

ome of the articles, interviews and reviews on our artisan Pasta Factory, i its third generation,
that tell, in recent years, our hustory, innovations, and numerous awards.

L

1
e AT p—

e —

L
Laria che tira | i

gD : 8 Ira Intervista
&lliHapoli.teongm”53“’»‘3"0‘3“3“ Michele “L. 2

Pasta dl Gragnaﬂﬂ | - Cucuzza
racconta la suastoria —

B foasdats {ltlll}-‘ﬂl.“w,ﬂe!.‘“ll:”- \
R D s ei giorni dell’Expo,
{ clisgue M-H.mup:g;‘.;_ ‘{l‘
g, gorno, 0o da im| 2

——emiier I 1 1;,11:1110 a tutta pasta.

Ja denta ._n W
DIRAPOLL i
L: :Jj: 4 sala piena di memer qm!-l:‘:lc; ::v'd!“:ﬁ::‘ P
he la ola Ciro ;
rie familiari, la sWss3 © el AR LI T
adella PassadiGragna: L) Jasta che HOR | ldd]f,H]u@ e S
Fabbric uer Moceka - & una p A 3 : oo Ak, sha prodosts ameors | un'satenda, oggh sbbis
vende,sipacconta. i pres mMnovaz 3 Srvonda ldettami antichi della | adde g S imcencartd i scemionin pey
rovenieati da tutgo il mondo. sivel e, il futie ATH] § | S ——— UL coportiam in $0 paesi | e
iy pientid oo 3 “-\ lr*lthnﬂ\.'ll'\".ldlﬂi . ugd sl beono fehe ds viga Al btta il meondo. ¢ sivme teontral. Tuttiris s
Stavolia, periy murn A roexporte. fatl pisees | pREEnET: alla I)i‘l.’i{,‘ (o] 2o steia poross s ruwida, i ged it importamt et | vogllad far, s suddsstazions
tia " tlkum b ot le vendite olire \.\!“_;rﬂ‘l[t :-::; :«Wn.dﬂmul S pasiiiied argh :(l'!r:;:rr-l-]l T
o W Tg &
e de reo e el R UL Successp  |Smmtaaens e
no* di Tarre 4i Fabbricil . 3ps « rende it .
ascoltand il prwdum -!l:;: turato ¢ di fusil lie Prodotia Eacllmenis digenibise
nzo

3 quarta generaxion: A pasias,
Parntee evtha Beghls tea nary o
pola indusiria Viece i

: i Arridh et 47 alle dut M notie viing s me, n QUESTA FABERICA
cia ¢ le parole di :::x::‘-:[?d\ LAVORAZION DL QUALTT I}d(.(,h(_‘l 1: “La 2 :;l:dhl:'{wrrmlmzm- Pl Pl pizups Maccia: £ UN AFFARE Luchs AMueel,
Moccia,pnodei quattrd i paria diunarealla burocrazia | Mt cumandse nel . |- Y00 isch0l. | cprt et Grecon”  DIFAMIGLIA e
i itolari dellazicnds ‘ﬂ,:l:la che nell ultima lustro _ razia po. Wel vostro case i T e Sk da tinistrn
DN T " s Foduriams 140 fonmati di . -1 tre siod
“rf;:l.:l[mx'm s ha visto salire (& produzione il pr oblema Shama pastai da tre unn;‘uw st e et s ol | e colisbersion
11 celebre pastificio h npl dacingue 260 quintali It lilgi-':iﬂl'(_'" 3 caminciats o zin & mig corna pattalortuna alls gnocen | Meswn fastidio dalls erimg -
] L. .
presentatolprima AP e

i Epi-e.
amy % - gestisch s I
= Padre. Ned priont annd durmila o' m:‘::‘ :-;:l:c:?wr- lumghian | palita? la Fabbrica

pana del Pii Day. «Siamo algiom ¥UaLa ns possss, superata graste cinana siel forng

ospitl diun

R R S duila pasta ? 4 miliardi di euro
impresa- ha sphe- - 1 Amhastu..rmd, oy delle piere, W natio da sommare K

Pheoo-
mlmlm‘mumrddla

gy wtilizza pet HCEVETe

Gragnars b un'sols beliee, 4, ol Gragnana, " e rovincia
el | movime s per L quali 3 proshouti deogll atiai pastilict df | abblam mat syt ,.;: e . e il Pil d’ﬂ"a proving
ceescita  dell B qualith dei pro- | nena, com | quali pusti S prationl. N li nel 2014:
4 regionale Bruno  PEF WRY 0 el 2003 il Alragnana adesic ¢k an- | 8ot mventart, e ok quatian  mare s comsorsiat | ¥ 19,30 i diffcoit - diNapolin 4.
L LM‘M"\ suirontacon  sull'anno SCOMG B O . che um museo della pasea; | 0 81 vt generacione 6 1 pagea gt gen o 960 | chrivolperemma af cacabinieri i i e laterzacitta
“mmkw che 'H"non'il'l mar- contributo delf'en \pt;illk b "Whu, ael glorni 3310 un evemta deteeminanty ek ;:' n:'n ¥ bsngno | alls magisratara " ol Sonn
i mercati inteema ado § pledi addicighurn al gose «b qu dtdlm;a] cive, 3 pranzs di ¥stale del 2008 Tiosvackiadt pos fog -n'w- e i italiana, dop
da al fururn wCoe o, cOMMIRI 1 Mineoia = invest Stmmee st tes e anansnsasmenss | TRMO0 PET I3 8c4r3h aithvind e p;: Tadeeice ke ; Milano e Roma
ben mantmmllalmiu.mh miannoil7e del |:|Lh.|r.nml| l-lun Petificis urmm porta | S pastifict lecsll non stamo b -‘-..-. Soniea ll sy i
Caratteristiche ¢ 3 :’;‘,h gge ) oo n imnowAzZio- dimpreess delfuntica vathe dei | *ABCI) e aveee a aval Enostsh | vare b larnaaes o
lk‘!““'“ BN llmurdn“p"l- el cive 3 €3 edora clsasicd fasiill, Dismeci dy = da gevand donsw,
il presidente del e o : na fare | eatustasie deila f
“%,pmmhlmuktlﬁ i "!lL enlrEh}t cha nm\mum al- #lantica repablilica i A, e, riprrndiams il manchio 3 iy _mmauqnir?m"""“"'
8, 43000 proprie delle picco- |s “Marotzs di Gereola. agienda Propanismo unviaggiotrale | MWL i xlamo et un pccolo a neppure al fi
Jeemedie imprese ds eceellen- 'j' 1k o asrospaziale o -'-n'mu i Gragnane, :w 'uu.. E sl clpae it smin 1 b raccontare la pagia
Jenfieri, del com " ¥ 3 SMLL al mando tholare HEie & un ott ko pastalo, | 4 5
za che, *F‘"‘“;L:_“E: el o conag miligmi i ITUEERE Gl ol devaminonr | e it socele shocrapano 8 | Optaroll? BT 3 i ¥ 1a alla base di un
eaprimono :jll.ﬂ}lﬂ e visitala :‘l\l.l'i" S owigine comtrollaia’ per i vis AMEnlnisEadion: ¢ capa, b R e e
stro Made i3 oo seuits gzl dellTstituto : atithe del iego exsropen 150 accle matetiog e progette P S, presd,
CHshiss ? toriaime do” di Crispano. Una pmi pro- ndlcasions grografica protetra) | " Peodottl compres by ne senta 20 di B legame forte
con atterzione ; . it sdut "ktd““m]\\l‘tﬂ[‘rl'\v POF SPAheltl ¢ xie 8 prosugiomy | M8 MONSROrTian, chizmaa . -A.l:: m'nl Lok G ; .
prendicoriale della tm\:ﬁ"m atrire fusoliere. quella -’“‘“;1‘ Iocale: trs amer, tovchie madie | '3 3T, come I3 prndola s e ’:,"“'"""' ceil i alla F : i i b
Moccia che, come nm;d ate  mistrata da Lino Grosso, S8 || drpoca i taristl gl tsmio 1 mandg | PO cheadesso t ovunque | i sohiamg --pe:u:,n:;m 3
di sortolineare il pre h\b i sta divecsiicando pell grectt o rendonr osto d come ka pasca | 7% TEMU, i Ungheria come in | e, Per stemrre sasoes
Poccia, s di bello, cquitine onnty, puntando sull'alio 4 semstariccadi proteine, | ek dvevamo % dipendenth | o e ot -
Daslatuttocivcheren- &6 : aobopicty el | miscelata pon acqua delle sor. <0 Fiawentivae s isma rabbia. | o b bengonn
Sgusto. nel  mow how ecl {2 e i &4 govomi, i sona valug) 1§
e il nostro Paese “mm-ﬂ taddettl P poetare avanti
diunarealth 1
mondeoe. 5iparia _
lettemalbments i
produttiva

sl Devra | rosard sucresst £

11.Sole 24 Ore - 24/11/2012 were della Sera - 20/07/2015 Panorama - 03/2015




INDUSTRIA BGROALIMENTARE. 2

A secnobogla ed antica tradisa-
..mmuummww
dhar whta alla Fabbrica della pasta &i
i " ni | Moo

ratedl Moce sty il pastificio ful

L, simbodo della

di i

v fceea 4 e PSR i
ipici che prodiscia

inascinn det
aro Wi,

A Gragnano il formato pii
piu grande del mond
La Caccavella? Va alla grande

Il'!:unlc ¢ simpa- F

1300 & azeeccaio this

Caccavella P
[ My numeros

s 1 Fost
nel nostro Prue-

el s vira al il L in ng-
s VRTaC W A L POiClame - & o

ot s abbismo sapueaosiec- [ 104mado i p::l_‘: Too: oo

pit grande al L.' O

Mo, Cinguan-
la grammi  al
PR, o

di d

sl menci.
cuCaccavelln
< sbuta fesfata
2 um grisppo of
chet” ded nosing
Lermitonn - rac.
oa-Cip Mog-
t, Finvenion

11/07/2007

B, i delle capirali del sef.

tone, per ua'inig
‘ <t Eiliva dell
Fabbrica defla Pasta: qui e"

zr'.m:lll Muccia, appassiona
mastai da ere penerazioni, ;Jv“"

e |

zarla al mighics, {1
Cuocer
ducnnn

ool ate. Poi L sf Fap-
]I,I-:,L I.:Jl"' ) n.'.\vmlum'l?l-:‘r!‘:;-

fa, dal ragi et

12/06/2009 modony & amczaril s dnpe:
uri per duse giopi

ehindos J\'\'l.l’ﬂl:\lal B :-'l:wI s
il b -

Corriere del Mezzogiorno - 04/05/2015

Vet S 28 DGR Y25

WICHLSh R

3

Ol
[ ‘

R, b e &

e may

4997 TUD- Fy 5.
s il A
AN i

N RN wwsa

Tk S |

A &3

L'orgoglio di Antonino Moggia:

Fahbrica della Pasta
Intervista ad Antonino Moccia
{ntziame dodln siorin
“Nel 2014 stamd arrivati alla
quarta genemzione da quando
fostra padre, Mario Moccia
el 1976, i dedich con non po-
che difficolid, al restaura totide
i un edifici nel centro storico,
ovviero alla costruziore di un
nuovo stabilimento, nonché al
rilancio della posta & del suo
marchi, favorendo la nascita
del primo consorsia dei pastifici
di Gragnano: il COPAG, con-
iribuendn in modo fattivo ed
jmportante afl'afferma zione ed
alla riqualificazione della pasta
i Crraginano sui mercat &i toi-
to il mondo. Dopo anai (dal
1994 anno in cui vendemmo il
pastificin) per amare - per pas
slane in onore di postrs padre,
abbiamo rifondato i pastificio
artigianale con wna pro duzione
di grande gualith dall'nttima
sppore, trafilata al bronzo e
ascingata & hgssa temperti-
",
Sieti membri del Consorzio
“Gragnano Citia della Pasta’
Si dal 2005, Consorzo che tu
nisce 7 apiende storiche pro-
duttrici di Pasta di Gragnano
allo seapo di tutelare ¢ flanciarn:
i 'rli|§l\ﬂ no
LG.Ein ki o] moado, &0
che come di vita sosteni-
hile, sano & naturile. Grazie al
diel consorzia ¢ degli as-

sta di Gragnano & ufficialmen-
i un gacmenta grstronamico
italiano do rutelare con Tiscr-
zione 4 livello surnpen. Chi ac-
quista i nosiri prodow b ba -
ranzia delly proventenza ¢ I
qualith del prodotio

Per chi nos lo sapesse, netlo
specilico cos: significa 1GP?
fica Pro
|

pastad prodoiia solo all intermo
del Comune di Gragnant, ton
ala di grano duro & acqua

» falde acquifere Yocali.
sirustone dell impasto deve
avvenire airaverso trafile in
branzo. Lossiecazions deve
compiersi 4 una temperatur
: esatrs i 40 eghs0" C.o
| paffreddamento {entrd
24 ore) la pasta deve essere

confezinnata, ma seiz fhal 510
bise spostament, in midn che
il prodotto si conservi alla per-
fegione”

Come definireste il vosiro
branding?

"o il primo pastificio del

mondo cerificato IGP. Lunica
fabbrica che ha realizzato la pri-
s el unica Pasta nale di
o Sera Glutine” Not
samo con i dettani ed i
sepreti detl'alia iradi
famiglia, impastando dolee-
mege Cof) Maesiria ¢ pagienzd,
la migliore semola di prima
sstramone, con Yacqua della
secolare sorgente “imbuto” uti-
lizzata fin dal xv secolo. Lavo-
rar: queste materie prime ]
milto pit complicato, perché i1
postro. procedimento & diffe-

TS T e

g i
“Siamo il primo pastificio del mondo certificato igp”

La “Boutique della pasta” di Gragnano

rente dal prodotio industriale.
Ogggt rappresentiama un brand
che ogai anno si fa sempre pits
targo anche tra e @t realtd in-
dustriah.
Abbiano clienti da tuito if mon-
do e continue delegazioni stra-
niere in visita alla fabbrica, che
rimangono anche affascinati
| postro museo interna che fa
rivivens me te gl antichi at
irexsi dii Pastai dell'B00 come
si produceva secoli fa la
vera Posta artigianale di Gra-
gnanao”
Che tipo di produzione poria-
te sul mereato?
“B fondamentale che 1 consu-
mutori capiscand s qualiti del-
la nostra pasta artigianale, pro
dotta solo con acqua di Gra
gnang certificata, mass e nso di
altissimo livello, senza altre
schiferze apgiunte. Producis-
mo ormai un'enonme vanetd
i formati anche emozionali o
da monoporziane. finger food:
oltre alla caccavella, 1 lumaco
i gigandi, | conchighioni ican-
nedlond rgat di Gregnano, ke o0-
e alire
ot

grandi Farfalle 12
prodotie, “le Farfalle Giganti
1GP" e °i Farfationi IGP*

1270672015

Padiglione Italia Expo 2015 - La Fabbrica
della Pasta selezionata a rappresentare la Regione
Campama ad Expo 2015
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" Caccavella with broccoli cream ‘a Caccavella with mashed podatoes and octopus = ‘e Farfalloms with asparagus and turmeric
‘a Caccavella con Crema di brocecols ‘a Caccavella con pure di patate e polpo ‘e Farfallom: con asparagi e curcuma

-

‘e Miez pacchert al caffe tiramusi 3 ‘e Linguine alla puttanesca 0 Vesuvio vith swordfish
ﬂ ‘e Miez pacchert al caffe twramisu ‘e Linguine alla puttanesca ‘0 Veswio con pesce spada
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Timbale of Linguine

4 Gnocea with c/zicken, shimps, ginger and soy sauce
Timballo di Linguine

e Fusilloni integrali with lomatoes and potatoes
‘a Gnocca con pollo, gamber, zenzero e salsa di soia

‘e Fusilloni integrali con pomodor: e patate

‘e Colonne di Pomper with mussels and pecorino cheese

‘e Fwfalle giganti tricolore in mediterranean flavours
‘e Colonne di Pomper con cozze e pecorino

‘a Caccavella gluten free with sqdid
‘e Farfalle giganty tricolore ai sapore mediterrane:

‘a Caccavella senza glutine con calamant ﬁ
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&mordinarie Storie di Pasta affondano le loro origini in tempi antichissims... Strade attraversate da suggestive colonne di carri stracolmi di
sacchi di semola di grano duro, inebrianti profumi della pasta stesa ad asciugare, che danzava al ritmo dei vents, 1l ghigno degl scugnizzi, che
raccoglievano la pasta rotta, le giovani fusillare che cantavano d’ammore. . . le trombe dei venditor: ambulanti. . . questo ¢ lo scenario dove gia 500
anni_fa st produceva a Gragnano con grande maestria e amore la mighore Pasta al Mondo! La produzione artigianale nasceva dall’unione di
limpida acqua di Gragnano e semola che avvenwa n una vasca impastatrice (fig 1); Fimpasto venwa poi meglio amalgamato nella gramola (fig
2). Torchi a mano, e successivamente meccanict (fig.3), trafilavano in bronzo il prezioso impasto, con Uatlenzione costante del Pastato, dando
vila a1 tanti formati di Pasta, asciugati all’esterno adagiaty su canne di bambil (fig 4) accarezzati dall’abbraccio det vents dei Monti Lattari e
del Golfo di Sorrento. La sapienza del Pastato completava la produzione con un attento e costante controllo sullo stato di asciugatura della Pasta.

Extmordinary Stories of Pasta are rooted in ancient times ... Roads were full of carts loaded with sacks of durum wheat semolina, scents
of dried Fasta hanging on canes, moved by the winds, the noise made by the “scugnizzi”( street-urchin), who picked up the broken pasta...
the trumpets of street vendors ... this is the scenario where 500 years ago the best Fasta in the World was produced in Gragnano! The artisan
production was born_from the mix of Gragnano’s natural spring waler and the durum semolina that took place in a mixing tank (fig1); the
Fasta was then amalgamated in the “gramola™ (Fig 2). Hand pressed (in ancient time) and then mechanical ones (fig.3), the precious mixture
was pushed through a bronze die, by the Pastato. Different Bronze die will produce many different pasta shapes that were then dried under the
sun off the streets of Gragnano on bamboo canes (fig 4) caressed by the hug of the winds of Lattari Mautains and Sorrento gulf- The skill of
the Pastaio completed the production with a careful and constant control on the drying Pasta.
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Oggz produciamo con gl stessi metodi e tempr di 500 anni _fa! Selezioniamo la migliore semola di
grano duro dal cuore del chicco di grano, di prima estrazione, conservata in silos di tela, che permettono
alla semola di respirare ¢ rimanere fragrante. Limpasto della semola avviene solo con lacqua fresca di
urn’antica sorgente di Gragnano, ricca di Sali mineraly, con una prima delicata fase che dura oltre 15
minutt (figd). La trafilatura é-solo al bronzo (fig 6), molto lenta. La Pasta ¢ ruvidissima, di un colore
vwo (fig7), assorbe in modo meraviglioso ed armonioso tutti v sught, con una resa unica (100g secca
= 170g wn cottura). Dalle 24 alle 60 ore di lenta asciugatura, a circa 45° gradi per preservare tutte le
caratteristiche organolettiche delle materie prime (fig 8), replicando la storica asciugatura dell’800!

ﬂd@) we produce with the same methods and timing of 500 years ago! We select the best durum wheat
coming only from the heart of the grain harvested in-the first extraction, stored in textile bags, which allow
the semolina to breathe and to remain_fragrant. Our Unique mix is made with only 2 Ingredients: The
Jresh Natural Spring water of an ancient source of Gragnano, that is rich in minerals, Mixed with the
Durumu Semolina, a procedure that lasts over 15 minutes (figd). The drawing is only made by bronze  «
(fig 6), very slowly, very gently. The Pasta is very rough, of a bright color (fig 7), it absorbs in a wonderful
and harmonious way all the sauces, with a unique yield (100g dry = 170g after cooked). 1t takes From
24 to 60 hours of slow drying, at about 45 ° degrees to preserve all the organoleptic characteristics of the
raw materials (fig 8), miming, day by day all the historical techniques of the early 800!




Con grande attenzione del pastaio, la pasta lunga é stesa sulle aste di alluminio, come Uantico metodo delle
canne di bamba, mentre la pasta corta adagiata delicatamente su telaz in legno. Antonino e Mario, 1 nostri
Fuastar di terza e quarta generazione, controllano con grande meticolosita e attenzione la qualita di ogni
singola produzione (fig 9, 10 e 11). Dopo 2 giorni in media di asciugatura, avviene il confezionamento,
scrupoloso e di prestigio, realizzato con massima attenzione affinché i pacchetti siano perfetti (fig12, 13
¢14).

Un unico, sapiente metodo di produzione artigianale, completamente diverso
da quello industriale, per tempz, caratteristiche, quantita e qualita!

With the very same care, the long shapes are placed on aluminium rods, just like our ancestor used to do
on the ancient bamboo canes. The short pasta, instead, s gently laid on wooden looms. Antonino and
Manio, our third and fourth generation pasta makers, control with great meticulousness and attention the
quality of each single production (figs 9, 10 and 11). After all these days of drying, The pasta goes to
the packaging department.

Well trained workers, take good care of the packaging (fig 12, 13 and 14).

A unique, skilful artisan, traditional, producti'on method, completely different
Jrom the industrial one, for timing, characteristics, quantity and quality!




